
Fac simile -  OFFERTA TECNICA
OGGETTO:
“Servizio di mensa scolastica – biennio 2022/2023 e 2023/2024” -  Comune di Filogaso (VV)” - CIG 94199103A5, tramite “Richiesta Di Offerta (RDO) nell’ambito del Mercato Elettronico della P.A. (MEPA)”.
                        

 Il sottoscritto __________________________________________________________________________ nato a ___________________________________________________________, il ____________________, residente nel Comune di _________________________________________________,  Provincia ________,

Stato _______________________________, Via/Piazza _______________________________ n. ______,

 in qualità di        [_] titolare            [_] rappresentante legale             [_] procuratore 
della Ditta _____________________________________________________________________________, 

con sede nel Comune di _________________________________________________, Provincia ________,

Stato ______________________________, Via/Piazza _______________________________ n. ______, 

Codice fiscale numero ______________________ e con partita I.V.A. numero _______________________

che partecipa alla gara in oggetto come
concorrente singolo;
mandataria / capogruppo del R.T.I. denominato ______________________________________________
(solo in caso di R.T.I., compilare con i dati delle ditte mandanti),  

E
Il sottoscritto ___________________________________________________________________________ nato a ________________________________________________________ il ____________________, residente nel Comune di ________________________________________________,  Provincia _______,

Stato _____________________, Via/Piazza __________________________________________ n. ______,

in qualità di rappresentante legale 

della Ditta MANDANTE _________________________________________________________________,

con sede nel Comune di __________________________________________________,  Provincia _______,

Stato _____________________, Via/Piazza __________________________________________ n. ______,

Codice fiscale numero / partita I.V.A. numero: _________________________________________________
Il sottoscritto ___________________________________________________________________________ nato a ________________________________________________________ il ____________________, residente nel Comune di ________________________________________________,  Provincia _______,

Stato _____________________, Via/Piazza __________________________________________ n. ______,

in qualità di rappresentante legale 

della Ditta MANDANTE _________________________________________________________________,

con sede nel Comune di __________________________________________________,  Provincia _______,

Stato _____________________, Via/Piazza __________________________________________ n. ______,

Codice fiscale numero / partita I.V.A. numero: _________________________________________________
Allega alla presente OFFERTA TECNICA - relazione con riferimento ai criteri e sub criteri indicati nel progetto del servizio, ivi comprese dichiarazioni sostitutive. 
  

IL/I LEGALE/I RAPPRESENTANTE/I 



(firma digitale)
_________________________________________

_________________________________________

_________________________________________

N..B.: L’offerta tecnica di cui al presente fac-simile deve essere compilata e sottoscritta, con firma digitale,  dal legale rappresentante in caso di concorrente singolo. Nel caso di partecipazione come RTI la medesima dichiarazione deve essere sottoscritta da ciascun concorrente che forma il raggruppamento temporaneo di imprese.
PROGETTO TECNICO: VALUTAZIONE QUALITATIVA Punti max 70

La valutazione del progetto viene effettuata sulla base di una relazione descrittiva dei seguenti elementi, per ciascuno dei quali si prevede l’attribuzione dei punti massimi indicati:

A) OFFERTA TECNICA: 70

A1) Adeguatezza dell’offerta in relazione all’attività da espletarsi come propria capacità a realizzare la prestazione sotto il profilo tecnico e funzionale; analisi delle modalità con cui saranno svolte le prestazioni oggetto dell’incarico con riferimento, a tiolo esemplificativo:

a) Organigramma del personale che si intende impiegare con indicazione dell’inquadramento delle diverse figure professionali coinvolte in relazione al CCNL applicato;

b) Numero unità da assegnare al servizio dotate di esperienza pregressa nel settore della ristorazione scolastica (indicare periodi e sedi di servizio);

c) Presenza di un responsabile di cucina con esperienza nel settore della ristorazione scolastica;

d) Formazione del personale che si intende impiegare;

e) Progetto di inserimento lavorativo di personale svantaggiato;

f) Formazione del personale svantaggiato che si intende impiegare;

g) Formazione del personale tutor dedicato alle persone svantaggiate che saranno inserite.

Massimo punti 30

A2) Proposte migliorative del servizio, quali:

a) Gestione e periodicità degli approvvigionamenti;

b) Individuazione di prodotti “agroalimentari a filiera corta” acquistati direttamente dal produttore o reperiti in ambito locale, con l’indicazione della tipologia offerta, della programmazione di utilizzo degli stessi (settimanale, mensile, solo nel periodo estivo e/o invernale, solo alcune volte nell’anno scolastico o altro);

c) Modalità organizzative ed operative – modalità di lavorazione;

d) Piano di pulizia e sanificazione;

e) Lavori che si intendono effettuare nei locali di proprietà del comune da adibire a centro di cottura in aggiunta a quelli previsti;

f) Attrezzature che si intendono inserire nel centro di cottura;

g) Disponibilità di un centro di cottura alternativo di emergenza in proprietà o in locazione, per tutta la durata contrattuale, in località distante non più di 15 Km dalla sede Comunale di FILOGASO;

h) Migliorie che si intendono apportare al servizio.

Massimo punti 40

In riferimento al punto A1 verranno valutate, dando maggior punteggio, pari a 1 e via via parametrando in ordine decrescente le proposte progettuali che rappresentano, in modo ottimale, la qualità complessiva  in relazione all’attività da espletarsi come propria capacità a realizzare la prestazione sotto il profilo tecnico – funzionale; analisi delle modalità con cui saranno svolte le prestazioni oggetto dell’incarico con riferimento, a titolo esemplificativo, al numero di addetti, alla loro qualifica professionale, ad attività pregressa nel medesimo settore di ristorazione scolastica, ad elevati sistemi che mantengano standard ottimali di tutela dell’igiene e sanificazione dei luoghi ove si espleta il servizio di refezione.

In riferimento al punto A2 le proposte migliorative verranno valutate, dando maggior punteggio, pari a 1 e via via parametrando in ordine decrescente le proposte progettuali che rappresentano in modo ottimale, sia in termini di chiarezza ed esaustività degli elaborati presentati che delle soluzioni adottate; un ottimo livello di gestione e periodicità degli approvvigionamenti che consentano di raggiungere elevati livelli di qualità e frequenza di approvvigionamento degli alimenti e via via uso quotidiano di almeno un prodotto certificato; individuazione di prodotti “agroalimentari a filiera corta” acquistati direttamente dal produttore o reperiti in ambito locali, con l’indicazione della tipologia offerta, della programmazione di utilizzo degli stessi (Migliorie che si intendono apportare al servizio).
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