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Relazione tecnica-illustrativa con riferimento al contesto in cui è inserito il servizio 

(Art. 23, commi 14 e 15, del D.lgs. 18 aprile 2016, n. 50 e s.m.i.) 
 
1. Tipologia dell’appalto 
 

SERVIZIO DI MENSA -  SCUOLA DELL’INFANZIA E SCUOLA MEDIA  BIENNIO  2022/2023 E 2023/2024 

 
2. Descrizione sintetica dell’appalto 
 
L’ appalto ha per oggetto il servizio di mensa scolastica nella Scuola dell’Infanzia e Media del Comune di Filogaso.  
La sua durata è di due anni scolastici, con inizio presumibile dal 15/10/2022.   
 

Elemento 
configurativo Rif. Norm. Note esplicative 

Stazione appaltante  
COMUNE DI FILOGASO 

Gara - Procedura di 
affidamento   

 
Attraverso RDO su 
Me.Pa, ai sensi 
dell’art. 36 del D.Lgs. 
50/2016 e s.m.i.  

 

Gara da espletarsi interamente in modalità telematica, 

sul Mercato Elettronico della P.A. (Me.Pa.) con 

formulazione di apposita Richiesta di Offerta (RdO) 

aperta a tutte le ditte operanti nel settore e abilitate 

dalla Consip all’interno della seguente iniziativa 

Me.Pa: “Servizi di ristorazione scolastica”, con sede di 

affari nella Regione Calabria  

CIG  94199103A5  

Natura dell’appalto 
(tipologia)  

SERVIZI 

Tipologie di attività 
oggetto dell’appalto Regolamento CPV  Codice  CPV 55523100-3      Servizi di mensa scolastica 

Durata  
Biennio 2022/2023 e 2023/2024.   

Area di svolgimento  Territorio del Comune di Filogaso  
 
3. Quadro di analisi del contesto in cui si sviluppa l’appalto 

 
L’appalto in questione mira a garantire il servizio di mensa  scolastica,  per  gli anni scolastici  2022/2023 e 
2023/2024,  ai bambini della Scuola dell’Infanzia e agli alunni della Scuola Media di questo Comune.   
In particolare gli edifici scolastici interessati sono:  

 Scuola  dell’Infanzia sita in Via Orto Regina; 
 Scuola Media, sita in Via Gelsi; 

 
Il servizio dovrà essere svolto nel seguente modo:  
La refezione dovrà essere somministrata per 5 giorni per settimana per la Scuola dell’Infanzia  e 2 giorni a settimana 
per la Scuola Media. Le razioni dovranno essere preparate secondo i menù giornalieri tenendo conto delle tabelle 
dietetiche predisposte dalla competente autorità sanitaria in modo da garantire il contenuto calorico e proteico 
prestabilito. Eventuali variazioni del menù dovute a cause di forza maggiore, dovranno essere comunicate dalla ditta 
per iscritto con almeno due giorni di anticipo e dovranno essere debitamente motivate. Il Responsabile del Servizio si 
riserva di richiedere alla ditta aggiudicataria, con dovuto anticipo, la variazione del menù, qualora in tal senso si 
esprima la competente A.S.P. Ogni razione dovrà essere servita con posate, bicchieri e tovaglioli monouso. Il pane e la 
frutta dovranno essere monoporzionati. I pasti dovranno essere serviti dalle ore 12,30 alle ore 13,30.  
La ditta appaltatrice dovrà curare l’approvvigionamento dei generi alimentari necessari per la preparazione dei pasti 
da somministrare, compresa l’acqua minerale; la cottura e preparazione sarà a carico della Ditta e dovrà avvenire nei 
locali a tal fine adibiti presso il centro di cottura comunale sito in via Gelsi, presso la Scuola dell’Infanzia, provvisti di 
autorizzazione sanitaria ed in regola con le norme H.A.C.C.P. In alternativa nel caso in cui la scuola dell’infanzia  nel 
periodo di refezione dovesse essere interessata dai lavori di adeguamento sismico (opere già finanziate), la ditta 
affidataria deve provvedere  a predisporre la cottura  dei pasti possibilmente  in un cento di cottura in loco o ad 



una distanza non superiore a 15 Km.    ;  
La somministrazione avverrà nei locali delle scuole interessate. La ditta dovrà provvedere, senza alcun corrispettivo 
aggiuntivo, anche alla pulizia dei locali di ristorazione e di preparazione dei cibi. La ditta dovrà far pervenire al 
Responsabile del Servizio, per il tramite di un suo incaricato, il numero dei pasti effettivamente erogati distinti per 
ogni scuola, sulla base degli alunni presenti.  
Il servizio dovrà essere assicurato dalla ditta anche in caso di sciopero o comunque di astensione dal lavoro degli 
addetti. 
 
4. Individuazione della soluzione ritenuta più idonea, in base a maggiori vantaggi per la stazione appaltante  
Attraverso RDO su Me.Pa, ai sensi dell’art. 36 del 
D.Lgs. 50/2016, e s.m.i.  

Consente di economizzare nelle procedure selettive ed un 

confronto diretto con il mercato di riferimento (con riflessi 

sulle dinamiche concorrenziali). 

 

Criterio: Offerta economicamente più vantaggiosa  

Appalto assegnato mediante OEPV sulla base del miglior 

rapporto qualità/prezzo, ai sensi dell’art. 95, comma 3 del D. 

Lgs. 50/2016 e s.m.i  

 

 
 

 
IMPORTO APPALTO 

L’importo a base d’asta, per il biennio 2022/2023 e 

2023/2024   è di  €.  79.799,00  così ripartito:    
€. 79.323,12 soggetto a ribasso;  
€.  455,88 per oneri di sicurezza comprensivi dei rischi da 
interferenze ai sensi del D.lgs. 81/2008 e s.m.i., non soggetti a 
ribasso; 

OLTRE IVA.al 4% 
 
 

QUADRO TECNIO ECONOMICO PER DUE ANNI 

A) Servizi 
  

    

 
A1) Importo totale dei Servizio in gara   € 79.779,00 

 

A2) Oneri di sicurezza non soggetti a ribasso   € 455,88   

 

A3) Importo totale  previsto del servizio al netto degli 
oneri della sicurezza € 79.323,12 

  

    B) Somme a disposizione dell’Amministrazione 
 

  

    

 
B1) IVA  4%  Sui servizi € 3.191,16   

 
B2) Contributo  ANAC € 30,00   

 
Sommano   € 3.221,16 

    

 
Totale generale A+B  per due anni   € 83.000,16 

Filogaso lì,      09/09/2022 
                                                                         

 IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO 
                                                                                 F.to  Dr. Fabrizio Lo Moro  


